<D
KIFLE recertt | IREKS

sa KOPRIVA-MIX

PSeni¢no brasno 6.000 kg
KOPRIVA MIX 4.000 kg
Margarin 0.300 kg
Kvasac 0.250 kg
So 0.200 kg
Voda 5.3001
Ukupna masa 16.150 kg
Vreme zamesa: 4+6 min (spiralna mesilica)
Temperatura testa: 27-28C

Fermentacija u masi: 10 min

Odvaga testa: 0.030kg

Medufermentacija: -min

Oblikovanije: kratki devrek, kifla i zemicka
Zavr$na fermentacija: 30-45 min

Temperatura pecenja: 220°C, opadaju¢a sa malo pare
Vreme pecenja: zavisno od veliine i oblika testanog komada
Uputstvo za rad:

Posip: po zelji (meSani ili uvaljati u smesu)

Napomena:
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